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Salade verte
produits atypique

= ptypil

Emincé de paupiette
de veau sauce
champignons

Salade de haricots
verts bio échalote

ENTREES

PLAT PROTIDIQUE

Lasagnes aux légumes
élaborées par le chef

ACCOMPAGNEMENT Pates au beurre W/?
LAITAGE Mimolette
Fruits de saison
DESSERT Galette des rois

Compote de pommes “ Atypioue
1l
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MIDI

ENTREE

LUNDI

Salade d'endives ceufs

MARDI

Feuilleté de chévre

MERCREDI JEUDI

Croissant au jambon
élaboré par le chef

Lt

Macédoine légumes
élaborée par lechef

VENDREDI

Salade de pates
composée

PLAT PROTIDIQUE

Quenelles natures fagon

Saucisse

Egréné de boeuf Effiloché de colin

Sauté de poulet de la
Loire sauce créme

reine Ferme de coeur tomate aromatisé sauce bisque
=
Gratin de chou fleur BIO
frais élaboré maison Carottes sautées bio
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LAITAGE Yaourt sucré Gouda Fromage blanc portion Yaourt sucré bio AROERS Ik
Ferme de cceur
DESSERT Fruits au sirop Compote crumble Creme Mont Blanc Liégeois au chocolat Fruit de saison

élaborée par le chef
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Végétarien

Q\Q Produit de la ferme de cceur
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Nous te souhaitons un bon appétit !

produit élaboré en
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MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
menu Allemagne
Céleri rémoulade Carottes rapées
labor IC fralrh@:
ENTREE \/pfl pE— Flammekueche Potage légumes frais y SEIEEE VEE
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Atypi0e HtHPlUUG f produit atypique
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Emincé de porc Steak haché

PLAT PROTIDIQUE Baeckeoffe Jambon blanc

‘erme de coeur Poisson meuniére origine France
=S
Légumes sautés élaboré Purée
maison élaborée maison BI& bio a —
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ACCOMPAGNEMENT .« e " umez Frites
Y o Atypicle Yo tupidte ! \ 9
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LAITAGE Fromage fondu FRINEREE (LS Cantafrais Coulommiers Yaourt sucre bl,o
Ferme de cceur Ferme des Ayguées
DESSERT Fruit de saisons Stollen aux fruits Fruits de saison Tararte aux.pommes Compote pommes
confits elaborée maison Vieux Cheérier
- ~duit élaboré en
Végétarien =< Produit de la ferme de coeur cuisine "Simple et 's produits locaux

bon"
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ENTREE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
Salade chou fleur frais
Yy g AtyPidue W Betteraves vinaigrette mCE;ZSn::irsse Cubzi (::a?: rimi

S S Y

VENDREDI

Salade verte

PLAT PROTIDIQUE

Sauté de beeuf

Couscous de volaille
origine France

de la Loire

Steak de veau poélé

Cannellonis de beeuf

Crépe emmental

sauce tomate

Lentilles local . .
entilles locales Tagliatelles fraiches

Haricots vert Bio

ACCOMPAGNEMENT Semoule et [égumes bio mijotées
LY J
BiO
LAITAGE Tome blanche Yaourt aromatise Cantafrais FREIEEE | EGE Camembert
Ferme de cceur erme de coeur
DESSERT Fruit de saison , Crem,e framboise Moelleux chocolat , Roc’her coco Fruits sirop
elaborée par le chef elaboré par le chef
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Végétarien
bon"

Nous te souhaitons un bon appétit !
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